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* Trio de Gildes 5,00 €

(Classica, Matrimoni, Cecina amb Formatge) 8 >
Brioix de Botifarra a la brasa sobre All i Oli suau 690€ -
coronat amb Formatge Brie i Ceba caramellitzada @
Milfulles de Patata Brava amb Alli oli d'All 950€ -
g Negre, Maionesa d'Aji groc i salsa Brava @ @ j
Pernil Ibéric 100% de Gla 23,80 €
“..  Calamars a lAndalusa acompanyat d'una 17,00 €
~ lleugera Maionesa de Yuzu © O &
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2 Bikini Trufat a la brasa de Pernil Ibéric i Formatge 1290€ °©
Raclet fumat, amb Patates fregides i Parmesa @ :
Cassola de Gambes a l'All 16,00 €

i Amanida Russa de la Casa 10,90 €

HOx» |

Truita Melosa de Patates farcida de Formatge 13,90 €

Camembert fos amb Pernil Ibéric @ O

2 “Torreznos" de Soria acompanyats de Guacamole casola 11,50 €
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- . Assortiment de Formatges Nacionals i Internacionals, 16,00 €
. sl - : A SF

__é o acompanyats de Melmelada de Figues i Pics de Pa @ (g

Brioix de Steak Tartar amb Rovell d'Ou curada 12,50 € Wi
a Soja i lamines de Mantega amb Piparres =) @ (g

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Tataki de Ploma Ibérica a la brasa al Pedro 750 €
Ximénez amb Pebrots del Piquillo confitats &j
Tataki de Tonyina Vermella recobert de 6,90 €
Sésam bicolor sobre Llit d'Alga Wakame 00%30
Anxoves del Cantabric sobre Pa de 16,00 €
Vidre amb Tomaquet 3D (g
I Croquetd de “Chuletéon” amb Steak Tartar 4,00 €/u
de Carn Madurada @ @ (gg
Pebrots del Padro 9,650 €
Pa amb Tomaquet 2,50 €
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SABOREA 14 NOCH

Trio de Gildas 5,00 €
(Clasica, Matrimonio, Cecina con Queso) @ XD
Brioche de Butifarra a la brasa sobre Alioli suave 6,90 €
coronado con Queso Brie y Cebolla caramelizada @
Milhojas de Patata Brava con Alioli de Ajo Negro, 9,50 €
Mayonesa de Aji amarillo y salsa Brava @ @ j
Jamon lbérico 100% de Bellota 23,80 €
Calamares a la Andaluza acompanados de 17,00 €
una ligera Mayonesa de Yuzu @ @ &
Bikini Trufado a la brasa de Jamon lbéricoy Queso 12,90 €
Raclette ahumado, con Patatas fritas y Parmesano @
Cazuela de Gambas al Ajillo 16,00 €
Ensaladilla Rusa de la Casa 10,90 €

3O x>
Tortilla Melosa de Patatas rellena de Queso 13,90 €
Camembert fundido y Jamon Iberico @ @

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Torreznos de Soria acompanados de Guacamole casero 11,50 €

Surtido de Quesos Nacionales e Internacionales 16,00 €
acompanado de Mermelada de Higos y Picos de Pan @ (ﬁ

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Brioche de Steak Tartar con Yema de Huevo curada 12,50 €
en Soja y ldminas de Mantequilla con Piparras @ @ (g

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Tataki de Pluma Ibérica a la brasa al Pedro 750 €
Ximénez y Pimientos del Piquillo confitados 56
Tataki de Atun Rojo recubierto de Sésamo 6,90 €
bicolor sobre lecho de Alga Wakame 00%20
Anchoas del Cantabrico sobre Pan de Cristal 16,00 €
con tomate XD @
Croquetodn de Chuleton con Steak Tartar 4,00 €/u
de Carne Madurada @ @ (g§
Pimientos del Padron 9,50 €
Pan con Tomate 2,50 €
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MENG CHUETON -+

35,00 € /comensal - Minimo 2 comensales

PER PICAR
PARA PICAR

£ Patates Braves a l'estil tradicional j
amb salsa Brava casolana

Patatas Bravas al estilo tradicional
con salsa Brava casera

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

<z Pebrots del Padro amb escates :
de Sal Maldon &

g Pimientos del Padron con escamas
4 o de Sal Maldon

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

i Formatge Manxec Flor d'Esgueva en @
453 Oli infusionat

Queso Manchego Flor de Esgueva en
Aceite infusionado

SEGON
SEGUNDO

“"Chuleton” Sidreria de +20 dies de maduracio
500gr aprox. per persona

Chuleton Sidreria de +20 dias de maduracion
500gr aprox. por persona

POSTRE CASOLA
POSTRE CASERO

Postre recomenat pel nostre cambrer
Postre recomendado por nuestro camarero

Consulti les guarnicions i al-lergens
amb el nostre personal

Consulte las guarniciones y alérgenos
con nuestro personal



