
MASIA SANT CUGAT

Carta
Jardín

Noches



Per Picar
Para Picar

3,50 €

16,00 €

24,00 €

10,00 €

5,00 €

16,00 €

16,00 €

28,00 €

18,00 €

Gilda casera

Ensaladilla casera con atún y gambas rojas

Carpaccio de Wagyu con salsa Harry’s Bar y lascas de Parmesano

Milhojas de Patata Brava con Alioli de Ajo Negro, Mayonesa
de Ají amarillo y salsa Brava

Croquetón de Chuletón con Steak Tartar de Carne Madurada

Bikini de Rabo de Toro con Queso Comté y aros de Cebolla, 
encurtido a la Naranja

Surtido de Quesos Nacionales e Internacionales acompañado
de Mermelada de Higos y Picos de Pan

Jamón Ibérico 100% de Bellota con picos de Pan 

Anchoas del Cantábrico sobre Pan de Cristal con Tomate

Gilda casolana

Amanida casolana amb tonyina i gambes vermelles

Carpaccio de Wagyu amb salsa Harry’s Bar i lesques de Parmesà

Milfulles de Patata Brava amb All i oli d’All Negre, Maionesa
 d’Ají groc i salsa Brava

Croquetó de “Chuletón” amb Steak Tartar de Carn Madurada

Bikini de Cua de Bou amb Formatge Cómté i cèrcols de Ceba, 
adobat a la Taronja

Assortiment de Formatges Nacionals e Internacionals 
acompanyats de Melmelada de Figues i pics de Pa

Pernil Ibèric 100% de Gla amb pics de Pa

Anxoves del Cantàbric sobre Pa de Vidre amb Tomàquet



Entrants
Entrantes

16,00 €

16,00 €

18,00 €

16,00 €

16,00 €

18,00 €

Ensalada de Salmón con Manzana, Aguacate y Ciruela, 
con vinagreta de Lima sobre hojas de Cogollo

Tomate Barbastro con Aceite de Oliva y Sal

Huevos a la brasa con Guanciale, Foie y reducción
de Pedro Ximénez

Ensalada de Sandía con Virutas de Queso de Cabra y Cecina 
sobre Gazpacho de Sandía

Yema de Huevo con Guisantes a la brasa y Foie Gras poêlé

Gyozas rellenas de Pularda con crema de Setas, Trufa de Verano y 
glacée de sus Jugos

Amanida de Salmó amb Poma, Alvocat i Pruna,
amb vinagreta de Lima sobre fulles de Cabdell

Tomàquet Barbastre amb Oli d’Oliva i Sal

Ous a la brasa amb Guanciale, Foie i reducció
de Pedro Ximénez

Amanida de Síndria amb Encenalls de Formatge de Cabra i Cecina 
sobre Gaspatxo de Síndria

Rovell d’Ou amb Pèsols a la brasa i Foie Gras poêlé

Gyozas farcides de Pularda amb crema de Bolets, Tòfona d’Estiu i 
glacée dels seus Sucs



Principals
Principales

26,00 €

22,00 € /pp

16,00 €

28,00 €

Chateaubriand a la Périgourdine con Gofre de Cebolla y Champiñones

“Martillo de Thor” Zancarrón de Ternera con Parmentier trufado y Verduras Glaseadas
(Mínimo 4 comensales)

Callos al estilo tradicional

Carré de Cordero a la brasa con puré de Apionabo y crujiente de Kale

Chateaubriand a la Périgourdine amb Gofre de Ceba i Xampinyons

“Martell de Thor” Zancarrón de Vedella amb Parmentier trufat i Verdures Glasejades
(Mínim 4 comensals)

“Callos” a l’estil tradicional

Carré de Xai a la brasa amb puré d’Apionabo i cruixent de Kale

Arrossos
Arroces

25,00 € /pp

35,00 € /pp

21,50 € /pp

20,50 € /pp

Arroz de Gamba roja, Calamar, Mejillones y Pulpo

Cazuela de Arroz de Bogavante vivo Nacional al gusto (Mínimo 2 comensales)

Cazuela de Arroz meloso de Montaña especial de la Casa

Fideuá de la Casa acompañada de Alioli

Arròs de Gamba vermella, Calamar, Musclos i Pop

Cassola d’arròs de Llamàntol viu Nacional al gust (Mínim 2 comensals)

Cassola d’Arròs melós de Muntanya especial de la Casa

Fideuà de la Casa acompanyada d’All i oli



Brasa
Brasa

100,00 €/kg

68,00 €/kg

120,00 €/kg

24,00 € /pp

16,00 €

16,00 €

Chuletón de Vaca Rubia Gallega 

Chuletón Premium de Vacuno Mayor, 35/60 días de Maduración

Chuletón de Vaca Minhota

Picaña al estilo Casa Fuster 500 gr (mínimo 2 personas) 

¼ de Pollo de Granja a la Brasa

Butifarra de Payés

“Chuletón” de Vaca Rubia Gallega

“Chuletón” Premium de Boví Major, 35/60 dies de Maduració

“Chuletón” de Vaca Minhota

Picanya a l’estil Casa Fuster 500 gr (mínim 2 comensals)

¼ de Pollastre de Granja a la Brasa

Botifarra de Pagès

Rostits
Asados

26,50 €

27,90 €

54,00 €

Ración de Cochinillo al Horno de Leña en su propio Jugo
con Patata asada y Pimento verde 

Paletilla de Lechazo al Horno de Leña Tradicional en su propio Jugo 
 

¼ de Lechazo al Horno de Leña Tradicional en su propio Jugo (Para 2 comensales) 

Ració de Garrí al Forn de Llenya en el seu propi Suc
amb Patata rostida i Pebrot verd

Espatlla de Lletó al Forn de Llenya Tradicional en el seu propi Suc

¼ de Lletó al Forn de Llenya Tradicional en el seu propi Suc (Per 2 comensals)

*Consulte nuestras Guarniciones en la última página
  Consulti les nostres Guarnicions a la darrera pàgina



Per els Nens
Para los niños

17,50 €MENÚ INFANTIL (Para niños de hasta 10 años) 
Compuesto por uno de nuestros platos combinados para niños e incluye
un refresco y postre (Bola de helado y chuches)

Canelones caseros, Patatas fritas y Croquetas de Pollo

Macarrones a la Boloñesa, escalopines de Pollo y Patatas fritas

MENÚ INFANTIL (Per a infants fins a 10 anys) 
Està compost per un dels nostres plats combinats infantils i inclou un refresc
i el postre (Bola de gelat i llaminadures)

Canelons casolans, Patates fregides i Croquetes de pollastre

Macarrons a la Bolonyesa, escalopes de Pollastre i Patates fregides

Peix
Pescado

24,00 €

26,00 €

26,00 €

28,00 €

Bacalao a la brasa con Verdura braseada al Pil pil

Atún Balfegó sobre Ajoblanco, ensalada de Tirabeques y Chutney de Tomate

Lubina rellena con Gambas y Changurro sobre Espárragos blancos y Beurre Blanc

Rodaballo con salsa de Maíz y Vainilla sobre lecho de Polenta

Bacallà a la brasa amb Verdura brasejada al Pil pil

Tonyina Balfegó sobre Ajoblanco, amanida de Tirabeques i Chutney de Tomàquet

Llobarro farcit amb Gambes i Changurro sobre Espàrrecs blancs i Beurre Blanc

Turbot amb salsa de Blat de Moro i Vainilla sobre llit de Polenta

Consulte nuestra vitrina de 
pescados frescos del día

Consulteu la nostra vitrina 
de peix fresc del dia



Taula d'al·lèrgens / Tabla de alérgenos

Peix / Pescado

Gluten / Gluten 

Mostassa / Mostaza

Mol·lusc / Molusco

Apio /Api

Ous / Huevos

Sulfits / Sulfitos

Crustaci / Crustáceo

Soia / Soja

Fruits secs / Frutos secos 

Lácteo / Lacti 

Sèsam / Sésamo

Picant / Picante

Guarnicions / Guarniciones

Pebrots del “piquillo” confitats a les fines herbes / Pimientos del piquillo confitados a las finas hierbas

Patates fregides a l’estil Casa Fuster / Patatas fritas al estilo Casa Fuster

Verduretes fresques saltades / Verduritas frescas salteadas   

Bol d’amanida verda amb enciam i ceba / Bol de ensalada verde con lechuga y cebolla   

Patata caliu / Patata caliu  

Pebrot del padró / Pimiento del Padrón

5,00 €
4,00 €
5,50 €
5,00 €
4,00 €
9,50 €




