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PARA PICAR
PER PICAR

Gilda casera

Gilda casolana

Ensaladilla casera con atun y gambas rojas

Amanida casolana amb tonyina i gambes vermelles

Carpaccio de Wagyu con salsa Harry's Bar y lascas de Parmesano

Carpaccio de Wagyu amb salsa Harry's Bar i lesques de Parmesa

Milhojas de Patata Brava con Alioli de Ajo Negro, Mayonesa
de Aji amarillo y salsa Brava

Milfulles de Patata Brava amb Alli oli d'All Negre, Maionesa
d'Aji groc i salsa Brava

Croqueton de Chuleton con Steak Tartar de Carne Madurada

Croqueto de “Chuletéon” amb Steak Tartar de Carn Madurada

Bikini de Rabo de Toro con Queso Comté y aros de Cebolla,
encurtido a la Naranja

Bikini de Cua de Bou amb Formatge Comte i cercols de Ceba,
adobat a la Taronja

Surtido de Quesos Nacionales e Internacionales acompanado
de Mermelada de Higos y Picos de Pan

Assortiment de Formatges Nacionals e Internacionals
acompanyats de Melmelada de Figues i pics de Pa

Jamon Ibérico 100% de Bellota con picos de Pan

Pernil Ibéeric 100% de Gla amb pics de Pa

Anchoas del Cantabrico sobre Pan de Cristal con Tomate

Anxoves del Cantabric sobre Pa de Vidre amb Tomaquet

10,00 €

8L

18,00 €
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ENTRANTES
ENTRANTS

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Ensalada de Salmon con Manzana, Aguacate y Ciruela,
con vinagreta de Lima sobre hojas de Cogollo

Amanida de Salmo amb Poma, Alvocat i Pruna,
amb vinagreta de Lima sobre fulles de Cabdell

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Tomate Barbastro con Aceite de Oliva y Sal

Tomaquet Barbastre amb Oli d'Oliva i Sal

Huevos a la brasa con Guanciale, Foie y reduccion
de Pedro Ximénez

Ous a la brasa amb Guanciale, Foie i reduccio

de Pedro Ximénez

Ensalada de Sandia con Virutas de Queso de Cabra y Cecina
sobre Gazpacho de Sandia

Amanida de Sindria amb Encenalls de Formatge de Cabra i Cecina
sobre Gaspatxo de Sindria

Yema de Huevo con Guisantes a la brasa y Foie Gras poéle

Rovell d'Ou amb Pesols a la brasa i Foie Gras poéle

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Gyozas rellenas de Pularda con crema de Setas, Trufa de Verano y
glacée de sus Jugos

Gyozas farcides de Pularda amb crema de Bolets, Tofona d'Estiu i
glacée dels seus Sucs

RESTAURANTES

CASA FUSTER

DESDE 1992



PRINCIPALES
PRINCIPALS

----------------------------------------------------------------------------

Chateaubriand a la Perigourdine con Gofre de Cebolla y Champifiones 26,00 €
Chateaubriand a la Périgourdine amb Gofre de Ceba i Xampinyons @ @ (g

----------------------------------------------------------------------------

“Martillo de Thor” Zancarrén de Ternera con Parmentier trufado y Verduras Glaseadas 22 00 € /pp
(Minimo 4 comensales) @

“Martell de Thor" Zancarron de Vedella amb Parmentier trufat i Verdures Glasejades
(Minim 4 comensals)

............................................................................

Callos al estilo tradicional 16,00 €

“Callos” a lestil tradicional

---------------------------------------------------------------------------

Carré de Cordero a la brasa con puré de Apionabo y crujiente de Kale 28,00 €

Carré de Xai a la brasa amb puré d'Apionabo i cruixent de Kale @ %

----------------------------------------------------------------------------

ARROCES
ARROSS0S

Arroz de Gamba roja, Calamar, Mejillones y Pulpo 25,00 € /pp
Arros de Gamba vermella, Calamar, Musclos i Pop @ @
Cazuela de Arroz de Bogavante vivo Nacional al gusto (Minimo 2 comensales) 35,00 € /pp
Cassola d'arros de Llamantol viu Nacional al gust (Minim 2 comensals) @
Cazuela de Arroz meloso de Montana especial de la Casa 21,50 € /pp

Cassola d'’Arros melos de Muntanya especial de la Casa

----------------------------------------------------------------------------

Fideua de la Casa acompanada de Alioli

Fideua de la Casa acompanyada d'Alli oli




ASADOS
ROSTITS

Racién de Cochinillo al Horno de Lefa en su propio Jugo 26,50 €
con Patata asada y Pimento verde

Racio de Garri al Forn de Llenya en el seu propi Suc
amb Patata rostida i Pebrot verd

Paletilla de Lechazo al Horno de Lena Tradicional en su propio Jugo 27,90 €

Espatlla de Llet6 al Forn de Llenya Tradicional en el seu propi Suc

Y. de Lechazo al Horno de Lena Tradicional en su propio Jugo (Para 2 comensales) 54,00 €

Y de Lleto al Forn de Llenya Tradicional en el seu propi Suc (Per 2 comensals)

PRASA
PRAS

Chuletén Premium de Vacuno Mayor, 35/60 dias de Maduracion 68,00 €/kg

“Chuleton” Premium de Bovi Major, 35/60 dies de Maduracio

Chuleton de Vaca Rubia Gallega 100,00 €/kg
“Chuleton” de Vaca Rubia Gallega

Chuleton de Vaca Minhota 120,00 €/kg
“Chuleton” de Vaca Minhota

Picafia al estilo Casa Fuster 500 gr (minimo 2 personas) 24,00 € /pp
Picanya a lestil Casa Fuster 500 gr (minim 2 comensals)
¥ de Pollo de Granja a la Brasa 16,00 €

¥4 de Pollastre de Granja a la Brasa

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Butifarra de Payés 16,00 €
Botifarra de Pages

RESTAURANTES

*Consulte nuestras Guarniciones en la ultima pagina C AS AF U ST ER

Consulti les nostres Guarnicions a la darrera pagina

DESDE 1992




Consulte nuestra vitrina de
P ES( n D O pescados frescos del dia
I Consulteu la nostra vitrina
de peix fresc del dia

|
Bacalao a la brasa con Verdura braseada al Pil pil 24,00 €
Bacalla a la brasa amb Verdura brasejada al Pil pil @
Atun Balfego sobre Ajoblanco, ensalada de Tirabeques y Chutney de Tomate 26,00 €
Tonyina Balfego sobre Ajoblanco, amanida de Tirabeques i Chutney de Tomaquet @
Lubina rellena con Gambas y Changurro sobre Esparragos blancos y Beurre Blanc 26,00 €
Llobarro farcit amb Gambes i Changurro sobre Esparrecs blancs i Beurre Blanc @ @ @
Rodaballo con salsa de Maiz y Vainilla sobre lecho de Polenta 28,00 €
Turbot amb salsa de Blat de Moro i Vainilla sobre Llit de Polenta @ Z@

PARA 195 NINOS
PER ELS NENS

MENU INFANTIL (Para nifios de hasta 10 afios) 17,50 €
Compuesto por uno de nuestros platos combinados para ninos e incluye
un refresco y postre (Bola de helado y chuches) @

MENU INFANTIL (Per a infants fins a 10 anys)
Esta compost per un dels nostres plats combinats infantils i inclou un refresc
i el postre (Bola de gelat i llaminadures)

Canelones caseros, Patatas fritas y Croquetas de Pollo @ @ @

Canelons casolans, Patates fregides i Croquetes de pollastre

Macarrones a la Bolofnesa, escalopines de Pollo y Patatas fritas (g @

Macarrons a la Bolonyesa, escalopes de Pollastre i Patates fregides




QUARNICIONS /7 QUARNICIONES

Pebrots del “piquillo” confitats a les fines herbes / Pimientos del piquillo confitados a las finas hierbas 5,00 €
Patates fregides a lestil Casa Fuster / Patatas fritas al estilo Casa Fuster 4,00 €
Verduretes fresques saltades / VVerduritas frescas salteadas 5,60 €
Bol damanida verda amb enciam i ceba / Bol de ensalada verde con lechuga y cebolla 5,00 €
Patata caliu / Patata caliu 4,00 €
Pebrot del padré / Pimiento del Padron 9,60 €

TAULA D'AL-LERGENS / TABLA DE ALERGENOS

LY

@ Peix / Pescado

(g Gluten / Gluten
§ Mostassa / Mostaza

@ Mollusc / Molusco

% Apio /Api

@ Ous / Huevos
E-X
() Sulfits / Sulfitos

@ Crustaci / Crustaceo

Soia / Soja

g

& Fruits secs / Frutos secos
@ Lacteo / Lacti

000 N .
OQOQ Sesam / Sésamo

ﬁ Picant / Picante







