MENU
CELEBRACIONES

En Casa Fuster nos volcamos en tus
celebraciones con una propuesta gastronomica
pensada para adaptarse a cumpleanos,
bautizos, comuniones, bodas de oro y otros
eventos especiales.

48,00€ IVA incluido




APERITIVOS DE
BIENVENIDA

Chips vegetales con miel de romero y trufa
Gilda de olivas rellenas, anchoas y piparras
Tartaleta rellena de mousse de brandada de
bacalao con bacalao ahumado y olivada
Bravas tradicionales del Chef con alioli de ajo

negro y chutney de salsa brava - Supl. 2,50€

PARA PICAR

Jamon ibérico

Surtido de croquetas del Chef

Cazuelita de huevo con foie y manzana

Tabla de quesos nacionales e
internacionales

Calamares salteados con cebolla de Figueras

caramelizada




SEGUNDOS A
ELEGIR
PREVIAMENTE

(Maximo 2 opciones a elegir)

Tournedo de pularda de bresse relleno de
gamba roja con esparragos verdes y glacé de
sus jugos

Solomillo de porcel con castanas, ciruelas y
orejones sobre graten de patata al queso
comté

Suprema de salmon a la holandesa con
crudité de mini verdura al yuzu y crujiente de
arroz al azafran

Meloso de ternera sobre parmentier de ajo
lacado con glacé de sus jugos y praline de
pistacho

Lomo de bacalao trufado con datiles,
chistorra y crocante de almendra y avellana
Rodaballo a la brasa con crema de caviar de
aranqgues y aceite de cebollino sobre patata
panadera - Supl. 9,00€

Cochinillo de Segovia al estilo castellano en
horno de lena y en su propio jugo - Supl.
10,00€

Solomillo de novillo a la brasa con salsa
pimienta verde sobre nido de patata paja -
Supl. 12,00€




OPCION
PRE-POSTRE

(Misma opcion para todos)

e Sorbete con mar de cava - Supl. 3,00€

e Sopa de fruta e la pasion con sorbete de
frambuesa - Supl. 3,00€

e Granizado de mojito - Supl. 3,00€

POSTRE O
PASTEL A ELEGIR

(Misma opcion para todos)

e Pastel Sacher

e Pastel Massini

e Mousse de albaricogue y mango con crema de
maracuyay dacquoise de coco

e Cromatismo de chocolate con bizcocho de
chocolate, ganaché y helado de chocolate

e Opcion de pastel especial a consultar con

nuestras comerciales



BODEGA

(Consulte para un cambio de bodega)

Vino tinto Vivanco D.O. Ca. Rioja

Vino blanco Vivanco D.O. Ca. Rioja

Cava Lavit Brut Nature Freixenet D.O.
Penedeées
Agua mineral

e Cafés

NOTA: La bebida incluye una botella cada 4 comensales. Es
posible adaptar el menu en caso de haber intolerancias
alimenticias. Los refrescos y cervezas no estan incluidos. Lo
que se consume antes y después del mendu, no esta incluido.




MENU
INFANTIL

30,00€ IVA incluido

APERITIVOS

Olivas rellenas

Dados de queso
Platito de jamony fuet

Mini croquetas de jamon ibérico

PLATO PRINCIPAL A ESCOGER

Canelones tradicionales con bechamel
gratinados
Solomillo de ternera con patatas fritas

Calamar a laromana con patatas fritas

POSTRE

Brownie casero con chuches

BEBIDA

Agua mineral o Refresco

NOTA: El menu no es para compartir.
El menu infantil es hasta los 12 aios inclusive.



CONDICIONES CASA FUSTER - MASIA SANT CUGAT

La reserva se considerara efectiva a la entrega de la paga y seial. El importe de la pagay
senal sera del 30% del total estimado resultante del menu escogido por la cantidad de
comensales.

Elimporte de la factura se abonara 72hs antes del evento 6 el mismo dia en el restaurante,
no a posteriori.

Es necesario confirmar el nimero de comensales finales 72hs antes del evento. Se
facturara en base alos comensales confirmados.

Las reservas de grupo se realizaran en salon compartido a no ser que se especifique lo
contrario. Los eventos que se realicen en los salones privados tienen un suplemento en
funcién del n2 de comensalesy sala.

Traer pastel al restaurante desde el exterior, implica la firma del consentimiento de
autorresponsabilidad en caso de intoxicacion cruzada. Ademas, se cobrara el servicio del
mismo, 2.00€ por comensal.

No esta permitido traer ningun tipo de bebida del exterior al restaurante para su
consumicion.

No esta permitido el confeti.

En caso que el n? de comensales varie en un porcentaje superior ¢ inferior al 15% de la
reserva inicial, la empresa se reserva el derecho a cambiar la ubicacién del evento o de
compartir el espacio con otros comensales.

Los horarios de mediodia seran: entrada de 13 horas hasta las 18 horas (hora maxima de
salida) y los de tarde, entrada a las 20:00hs hasta las 01:00hs (hora méaxima de salida). Se
podra modificar tanto el horario de salida como el de entrada, pactando con el restaurante
esta modificacion, aplicando el suplemento establecido de 250€ por hora mas una
consumicion minima obligatoria por persona de inicio (10€).

La cancelacion del evento con un plazo superior a una semana, conllevara una penalizacion
del 50% del importe de la reserva, quedando el otro 50% para una nueva fecha a determinar.
La cancelaciéon con una semana inferior al evento conllevara la penalizacion del 100% del
importe de lareserva.

La Empresa se reserva el derecho de variar la Sala del evento, por causas de fuerza mayor.
La Empresa dispone de un seguro de responsabilidad civil, que cubre todas las
instalaciones, con excepcioén del parking.

Los servicios extras y proveedores son exclusivos de Casa Fuster-Masia Sant Cugat, en
caso contrario, se aplicara un cannon.

La contratacion del evento en nuestro restaurante, implica la aceptacion de estas

condiciones.




