RESTAURANTES

CASA FUSTER
Menu Gastronomico

GRAMONA III LUSTROS
/-

ANIVERSARIO
Para empezar
« Pan de masa madre con mantequilla de albahaca y aceite arbequina
A degustar en nuestra seccion de pescado fresco

« Gilda de oliva gorda con bonito macerado y flambeado al carbdn vivo
« Nuestra ostra con matices de cava, pico de cebolleta y pimiento amarillo
acabado en mesa con su aire de limon

No puede faltar

« La ensalada de tomate Barbastro con tomate amarillo sobre salsa de yogurt,
pepino y albahaca

La especialidad de la Casa
« Croqueton de chuleton con steak tartar de vaca, alioli negro y kimchi
En mesa

« Arroz socarrat o meloso de gamba roja con mayonesa de sus corales

De nuestras camaras de maduracion

« Corte de picana madurada 30 dias a la parrilla con salsa de pimienta verde

Para el momento mds dulce

« Fresas maceradas sobre lassi de mango,
sorbete de fruta de la pasion y crumble de té matcha

Para acompanar el café 5
« Macaron de chocolate 70% con toffee salada é
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75 ’ 00 € persona

Minimo 2 personas



