
Tosta de Jamón Ibérico con Queso Brie, Tomate y AOVE

Boniato asado al horno de leña con Burrata y Cecina 
a la Vinagreta de Miel y Albahaca, con cocktail de Frutos Secos

Surtido de Croquetas caseras del Chef

Brioche con Mantequilla ahumada y Anchoa del Cantábrico

Aperitivos

Gran Canelón de Rustido de la Casa con reducción de sus
Jugos  y trufado, cubierto con ralladura de Foie Gras

Brownie con Cremoso de Chocolate,
praliné de Pistacho y helado de Vainilla

Primero

Terrina de Lechazo sobre Espárragos verdes, 
Bimi y glacé de Castañas

Bacalao a la Crema de Ceps y Trufa sobre Patata panadera
con chutney de Tomate y crujiente de Col Kale

Segundo para elegir

Postre
Coca de San Juan

Petit Four

Blanco Ramón Bilbao Verdejo D.O. RUEDA
Tinto Ramón Bilbao Crianza D.O.Ca. RIOJA
Cava Lavit  •  Agua Mineral
Una botella de vino por cada
               4 comensales

Bodega

657 31 17 34
Av. Corts Catalanes, s/n

935 893 445

masiasantcugat@casafuster.net

CASA FUSTER
MASÍA SANT CUGAT

55 €
Y  a partir de 
medianoche,
fuegos artificiales
y fiesta con DJ

MENÚ



657 31 17 34
Av. Corts Catalanes, s/n

935 893 445

masiasantcugat@casafuster.net

CASA FUSTER
MASÍA SANT CUGAT

Macarrones a la boloñesa

Canelones caseros del Yayo Fuster gratinados al Emmental

Primero a escoger

Milanesa de Pollo con Patatas fritas y Ketchup

Hamburguesa especial del Chef con Patatas fritas y Ketchup

Segundo a escoger

Bola de Helado con Chuches

Postre

Bebida
Refresco o Zumo

Agua

MENÚ INFANTIL

Chu�os
�n �o���
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Y  a partir de 
medianoche,
fuegos artificiales
y fiesta con DJ

30 €
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CASA FUSTER
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