MENU DEGUSTACION

MENU CLASICO

39,50€ / comensal - Minimo 2 comensales

PARA PICAR / PER PICAR

Surtido de culares ibéricos [ Assortiment de culars ibérics
Pan con tomate / Pa amb fomaquet
Queso viejo manchego en aceite / Formatxe vell manxec en oli
Anchoas de la casa / Anxoves de la casa
Revoltillo de setas / Remenat de bolets

Ensalada Casa Fuster [ Amanida Casa Fuster

SEGUNDOS / SEGONS

Suquet de rape fresco de lonja con almejas 5

Suquet de rap fresc de llotja amb cloisses

Cochinillo o Lechazo al horno de lefia

Garri o Lleto al forn de llenya

POSTRE CASERO / POSTRE CASOLA

Degustacion de nuestro postre artesano / Degustacic del nostre postre artesa

BODEGA / CELLER

Vino tinto Ribera del Duero
Vino rinC;o Rioja
Vino ba‘ango Verdejo
Sugerencia a?ef encargado

(Incluye 1 botella cada 4 comensales)

RESTAURANTES

CASA FUSTER

19



MENU DEGUSTACION

MENU
GASTRONOMICO

45,00€ / comensal - Minimo 2 comensales

PARA PICAR / PER PICAR

Pan de coca con jamon ibérico / Pa de coca amb pernil ibéric
Ensalada de Tomate Pera con Bonito, olivas de Kalamata, piparras y alcaparrones con olivas verdes licuadas /
Amanida de Tomaquet Pera amb Bonitol, olives de Kalamata, piparres [ taperes amb olives verdes liquades
Cazuela de Gambas al ajillo / Cassola de Gambes a l'all
Canelones de pies de cerdo con ceps, trufa y foie a la salsa de Oporto / Canelons de peus de porc amb ceps,

tofona i foie a la salsa d'Oporto

SEGUNDOS / SEGONS

Arroz de Bogavante con Almejas y Gambas

<

Arros de Llamantol amb Cloisses { Gambes

Solomillo de Vaca a la Brasa con Escalopa de Foie y Salsa Garnacha

Filet de Vedella a la Brasa amb Escalopa de Foie [ Salsa Garnatxa

POSTRE CASERO / POSTRE CASOLA

Degustacion de nuestro postre artesano / Degustacio del nostre postre artesa

BODEGA / CELLER

Vino tinto Ribera del Duero
Vino re'nc;o Rioja
Vino bfango Verdejo
Sugerencia c?e! encargaco

(Incluye 1 botella cada 4 comensales)

RESTAURANTES

CASA FUSTER 18



GASTRONOMIA PARA COMPARTIR

MENU FUSTER

50,00€ / comensal - Minimo 2 comensales

PARA PICAR / PER PICAR

Cassola de faves saltejades amb pernil i foie / Cazuela de habitas salteadas con jamon y foie
Platet de butifarro de Burgos i xistorra de Navarra / Platillo de morcilla de Burgos y chistorra de Navarra
Formatge vell manxec en oli / Queso viejo manchego en aceite

Cargols bover a la llauna / Caracoles bover “a la llauna”

SEGUNDO A ESCOGER /SEGON A ESCOLLIR

Racio de garrinet de la Vall dels Pedroches a l'estil tradicional

Racidn de cochinillo del Valle de los Pedroches al estilo tradicional

Espatlleta de lleto al forn de llenya amb xampinyons i patata caliu

Paletilla de lechazo al horno de lefia con champifiones y patata caliu

“Chuleton” Seleccid de 25/35 dies de maduracio - Minim 2 comensals

Chuleton Seleccion de 25/35 dias de maduracién - Minimo 2 comensales

“Chuleton” Premium de 35/60 dies de maduracié - Minim 2 comensals (Suplement 9,50€/pp)

Chuleton Premium de 35/60 dias de maduracion - Minimo 2 comensales (Suplemento 9,50€/pp)

POSTRE CASERO / POSTRE CASOLA

Postre recomanat pel nostre cambrer / Postre recomendado por nuestro camarero

BODEGA RECOMENDADA / CELLER RECOMANAT

RAMON BILBAO ED. Crianza D.0.Ca. Rioja - 25,00€
FINCA RESALSQ D.O. Ribera de Duero - 22,00€
CAN SUMOI D.0O. Penedés - 23,00€

(Para otras opciones, consulte nuestra Carta de Vinos)

RESTAURANTES

CASA FUSTER 9



GASTRONOMIA PARA COMPARTIR

MENU LECHAZO

50,00€ / comensal - Minimo 2 comensales

PARA EMPEZAR / PER COMENCAR

Botifarré de Burgos / Morcilla de Burgos
“Esgarraet” de picada i pebrots rostits / “Esgarraet” de picadillo y pimientos asados

Molletes a l'all de cabrit lleto a 'estil castella / Mollejas al gjillo de cabrito lechal al estilo castellano

PLATO PRINCIPAL / PLAT PRINCIPAL

1/4 de Lletod Rostit al nostre forn de llenya en el seu propi suc

1/4 de Lechazo Asado en nuestro horno de lefia en su propio jugo

PARA ACOMPANAR / PER ACOMPANYAR

Bowl d'enciam fresc de ['horta amb tomaquet de la terra i ceba de Figueres /

Bowl de lechuga fresca de la huerta con tomate de la tierra y cebolla de Figueras

Pa de la casa / Pan de la casa

PARA FINALIZAR / PER FINALITZAR

Postre recomanat pel nostre cambrer / Postre recomendado por nuestro camarero

Cafeé i licor d’Orujo / Café y licor de Orujo

BODEGA RECOMENDADA / CELLER RECOMANAT

CONDADO DE HAZA Crianza by Grupo PESQUERA D.O Ribera de Duero - 24.00€
Magnum CONDADO DE HAZA Crianza by Grupo PESQUERA D.0 Ribera de Duero - 48.00€

(Para otras opciones, consulte nuestra Carta de Vinos)

RESTAURANTES

CASA FUSTER 11



